
Schoko-Crossies zum Verschenken 
 

 
 

Einfacher geht´s kaum: Diese selbstgemachten Schoko-Crossies bestehen aus nur 4 
Zutaten, sind blitzschnell fertig, kinderleicht zuzubereiten und ein leckeres 
Weihnachtsgeschenk aus der Küche. Oder man isst sie einfach selber! 
 
Menge: 60 Stück 
 
Zutaten 
250 Gramm Schokolade weiß, Vollmilch oder Zartbitter 
20 Gramm Butter oder Kokosfett 
60 Gramm Cornflakes 
60 Gramm Mandeln gehackt 
 
Zubereitung 
Die Schokolade klein hacken. Mit dem Fett im heißen Wasserbad schmelzen lassen. 
Cornflakes mit den Händen zerbröseln. Mit Mandelstückchen mischen. Flüssige Schokolade 
dazugeben und alles gut vermengen, sodass die trockenen Zutaten komplett überzogen sind. 
Mit zwei Teelöffeln kleine Häufchen auf ein Backblech mit Backpapier setzen. Mindestens 90 
Min. an einem kühlen Ort (besser nicht im Kühlschrank) fest werden bzw. trocknen lassen. 
Wenn die Crossies getrocknet sind, kannst Du sie in kleine Türen verpacken und mit 
schönem Geschenkband verschließen. 
 
Tipp 
Eine tolle Variante sind weiße Schoko-Crossies mit Kokosflocken. Dafür ein Viertel der 
Cornflakes-Mandel-Menge durch Kokosraspel ersetzen.  
 

Viel Spaß beim Nachkochen und 
 


